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INTISARI

Penelitian ini adalah tentang produksi minyak atsiri dengan menggunakan
bahan baku daun sereh wangi. Tanaman sereh wangi selain memiliki aroma wangi
juga bisa menghasilkan minyak atsiri. Minyak atsiri atau yang disebut juga
dengan essential oils, etherial oils, atau volatile oils adalah komoditi ekstrak
alami dari jenis tumbuhan yang berasal dari daun, bunga, kayu, biji-bijian bahkan
putik bunga. Proses pengambilan minyak atsiri ini biasanya dilakukan dengan
menggunakan proses destilasi. Pada penelitian ini alat destilasi yang digunakan
adalah alat destilasi uap dan air yang telah digunakan pada penelitian Jefry
Adventus, tentang (produksi minyak atsiri lada melalui proses destilasi air dan uap
dengan coil kondensor berbahan alumunium) tahun 2016, dalam penelitian ini alat
destilasi dimodifikasi dengan tujuan unutuk meningkatkan produktivitas minyak
atsiri yang dihasilkan. Proses pengujian dilakukan dengan alat destilasi sebelum
dan setelah dimodifikasi yang bertujuan sebagai pembanding berdasarkan volume
dan kadar minyak atsiri yang dihasilkan. Dilakukan 3 kali proses pengujian pada
pada setiap 3 variasi waktu yang ditentukan yaitu 1 jam, 2 jam dan 3 jam. Hasil
volume minyak atsiri terbanyak yang dihasilkan menggunakan alat destilasi
sebelum dimodifikasi adalah pada waktu 3 jam dengan volume minyak sebanyak
4 ml. Pada proses pengujian menggunakan alat destilasi setelah dimodifikasi
volume minyak terbanyak dihasilkan pada waktu 3 jam dengan volume minyak
sebanyak 4,6 ml. Dan berdasarkan kadar minyak tertinggi yang dihasilkan dari
alat destilasi sebelum dimodifikasi didapatkan kadar minyak sebesar 1,33%. Dan
dengan menggunakan alat destilasi setelah dimodifikasi didapatkan kadar minyak
tertinggi sebesar 1,53%. Volume minyak terbanyak didapatkan pada waktu 3 jam.
Artinya semakin lama waktu proses destilasi pada variasi waktu 1 jam, 2 jam ,dan
3 jam, maka semakin banyak minyak atsiri yang dihasilkan.

Kata Kunci : Minyak Atsiri, Sereh Wangi, Alat Destilasi Uap Dan Air
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ABSTRACK

This research is about the production of essential oil by using the raw
material of citronella. Citronella plants in addition to having a fragrant aroma
can also produce essential oils. Essential oils or so-called essential oils, etherial
oils, or volatile oils are commodities of natural extracts of plant species derived
from leaves, flowers, wood, grains and even flower pistils. The process of taking
essential oil is usually done by using the distillation process. In this research, the
distillation apparatus used is the steam and water distillation apparatus which
has been used in Jefry Adventus research on the production of pepper essential
oils through the process of distillation of water and vapor with aluminum
condenser coil in 2016, in this research the distillation device is modified with the
purpose To increase the productivity of essential oils produced. The testing
process is carried out by distillation apparatus before and after modification
which is intended as a comparator based on the volume and content of the volatile
oil produced. Conducted 3 times the testing process on every 3 variations of the
time specified that is 1 hour, 2 hours and 3 hours. The highest volumes of
essential oil produced by distillation apparatus prior to modification is at 3 hours
with 4 ml of oil volume. In the test process using distillation apparatus after
modified the highest oil volume produced at 3 hours with the volume of oil as
much as 4.6 ml. And based on the highest levels of oil produced from the
distillation apparatus before the modified oil content obtained by 1.33%. And by
using distillation tool after modified obtained the highest oil content of 1.53%.
The highest oil volume was obtained at 3 hours. This means that the longer the
distillation time in the variation of time 1 hour, 2 hours, and 3 hours, the more
essential oil produced.

Keywords : Essential Oil, Citronella Fragrance, Steam And Water Distiller
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