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INTISARI 

bawang putih merupakan salah satu bumbu dapur ataupun bisa digunakan 
sebagai obat. Akan tetapi pengupasan bawang putih kebanyakan masih 

menggunakan pengupasan manual dengan tangan, maka dari itu untuk produksi 
masal perlu merancang mesin pengupas kulit bawang putih, fungsi alat ini adalah 
mengupas dengan sistem rotary. Alat ini menggunakan motor listrik berdaya ½ 

HP dan rasio pulley 1:14. Wadah silinder dan poros pengupas untuk material 
menggunakan stainless dengan tebal 4 mm dan poros pejal berdiameter 25 mm, 

silinder pengupasan mesin ini berdiameter 300 mm dan lebar 300 mm. Rpm mesin 
menggunakan rpm tetep yaitu 100 rpm dengan sistem kerja rotary, dimensi mesin 
500mm x 750mm x 750mm. Metode pengupasan mesin ini menggunakan sistem 

rotary, sistem rotary adalah sistem memutar titik silinder dengan memanfaatkan 
kecepatan putaran. Pengujian mesin ini menggunakan variasi waktu 10, 15, 20, 25 

menit, dan pengujian ini dilakukan dengan berat uji 1000 gram/uji coba. Waktu 
pengupasan efektif mesin ini terjadi pada variasi 15 menit yaitu dengan hasil 
42,33 gram/menit. Sehingga dalam 1 jam mesin ini mampu mengupas kulit 

bawang putih sebanyak 2541 gram/jam. Dalam pengujian bawang putih harus 
dikeringkan dahulu, bonggol harus terlepas dari bawang supaya pengupasan lebih 

optimal.  

 

Kata kunci : bawang, mesin pengupas, rotary, poros pengupas, dimensi 
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ABSTRACT 

Now a days garlic is widely used as a spice or as a medicine. However, garlic 

stripping is mostly still using manual stripping, so it is necessary to design a garlic 

peeler machine, the function of the tool is to peel with the rotary system. It uses an 

½ HP electric motor and a 1:14 pulley ratio. Cylindrical and shaft container for 

material using stainless with 4 mm thick and solid shaft 25 mm in diameter. This 

stripping cylinder is 300 mm in diameter and 300 mm in width. Rpm engine using 

constant rpm is 100 rpm with a rotary working system. Testing of this machine 

using variation of time 10, 15, 20, 25 minutes, and this test is done with weight 

test 1000 gram / trial time of effective peeling machine this happened a veriety of 

time 15 minute that with result 42,33 gram / minute so in 1 hour machine Is able 

to peel the garlic skin as much as 2541 grams / hour. In testing garlic should be 

dried before the stump must be detached from the onion so that the stripping is 

more optimal. Machine dimension 500 mm x 750 mm x 750 mm, shaft peel has 3 

shaft peel which its function as media stripping. 

 

Keywords: onion, peeler, rotary, peeler shaft, dimension 
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