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ABSTRAK

Darmansyah (2021211008), Analisis Penerimaan Konsumen Terhadap Olahan
Makanan Presto Tangkapan Sampingan Ikan Pepetek.
(Pembimbing : Eva Utami dan Khoirul Musdlih)

Masyarakat Dusun Tuing Bangka hampir 75% berprofesi sebagai nelayan.
Salah satu hasil tangkapan samping ikan pepetek yang tidak memiliki nilai ekonomi
sangat melimpah. Pengolahan tangkapan sampingan yang telah ada dirasa kurang
efektif oleh masyarakat Dusun Tuing, sehingga peneliti menawarkan alternatif
pengolahan ikan pepetek dengan presto. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui
lama perebusan terbaik pada tiga taraf waktu perebusan (60 menit, 90 menit, dan 120
menit) olahan hasil tangkapan sampingan ikan pepetek presto dan digoreng
berdasarkan skala hedonik dan mengetahui kandungan proksimat pada pepetek presto
yang terbaik dari uji hedonik. Penelitian ini dilakukan pada bulan Juni tahun 2016.
Data kuisioner berasal dari 50 orang panelis. Data kuisioner dianalisis dengan analisis
Kruskal Wallis dan uji lanjut analisis uji T student. Berdasarkan hasil analisis
(P>0,05) rasa, aroma, dan tekstur berbeda nyata. Hasil uji lanjut dengan adanya
perbedaan secara signifikan adalah pengujian pada rasa dan tekstur, dengan taraf
waktu perebusan terbaik adalah 120 menit. Kandunga proksimat pepetek presto taraf
waktu 120 menit dan digoreng adalah 41,82% air, 5,85% abu, 12,57% lemak, dan
11,86% protein .

Kata Kunci : Waktu perebusan, Ikan Pepetek, Presto



ABSTRACT

Darmansyah (2021211008), Analysis of Consumer Acceptance Of Processed Foods
Pressure cooking pepetek catch fish.

(Under Supervisor : Eva Utami dan Khoirul Musdlih)

Almost 75% people of Tuing villages, Bangka work as fishermen. Pepetek fish is by
catch product with low economic quality due to its hars bones, so that the processing
method suited to this fish is high pressure cooking (Presto Pepetek). This studies aim
to determine the best leve of boiling periods of pepetek (60, 90, and 120 minutes)
based on organoleptic or hedonic test by using 50 panelist, and determine the content
of water, protein, fat and ash of the product from the best treatment. Data analysis by
using Kruskal wallis and t-student test. The studies revealed that taste, and texture,
and odor were significantly different (P<0,05) with the best level of boiling time was
120 minutes. The proximate analysis of the best treatment were 41,82% water, 5,85%
ash, 12,57% fat, and. 11,86% protein.

Keyword: Boiling time, Fish pepetek, Pressure cooker
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