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INTISARI 

 

Nanas termasuk salah satu buah yang memiliki karakteristik aroma, rasa, dan 

warna yang khas yang disukai oleh  sebagian besar masyarakat. Proses pengupasan 

kulit nanas akan banyak memakan waktu sekitar ± 60 detik/buah, mengingat nanas 

termasuk buah yang cukup sulit dalam pengupasannya.Namun, belakangan ini telah 

mulai dikembangkan berupa alat pengupas nanas secara semi otomatis 

menggunakan operator manusia dengan prinsip menggerakkan tuas penekan mata 

pisau  pada nanas.Tanpa penyangga dan menggunakan penyangga serta variasi 

pengupasan pasar. Penelitian ini bertujuan untuk membuat sebuah alat yang mampu 

melakukan dan mengerjakan pengupasan kulit luar buah nanas dengan sistem mata 

pisau memanjang yang dipasang secara horizontal membutuhkan waktu yang 

singkat dan dapat digunakan secara efisien dengan mengacu sistem bubutdengan 

mata pisau memanjang dengan panjang 17 cm dan memiliki sudut potong nanas 

30 - 40.Perancangan menggunakan metode french dengan rancangan mesin 

berdimensi rangka panjang 60 cm, tanggi 80 cm, dan lebar 50cm dengan penggerak 

utama berupa motor listrik berdaya 0.25 Hp dengan kecepatan motor 1400 rpm dan 

kecepatan pada poros pencekam bahan uji nanas adalah 350 rpm.Dari 4 kali 

pengujian dengan variasi waktu pengupasan kulit nanas adalah 15-20 detik. 

 

Kata kunci :Nanas, Pengupas Kulit  Nanas Manual, Alat Pengupas Kulit   

Nanas 
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ABSTRACT 

Pineapple is one of the fruits that has distinctive aroma, taste, and color 

characteristics that are liked by most people. The process of stripping a lot of 

pineapple skin will take about ± 60 seconds/fruit, considering that pineapple is 

quite difficult to strip. However, lately it has begun to be developed in the form of a 

semi-automatic pineapple peeler using a human operator with the principle of 

moving the blade pressure lever on a pineapple. Without buffering and using 

buffering and variations in market stripping. This researchaims to make a tool that 

is able to do and do the stripping of the outer skin of a pineapple with an elongated 

blade system with a lenght of 17 cm and has a cutting angle of pineapple30 - 40. 

The design uses the french method with a 60 cm long, 80 cm high, and 50 cm wide 

the main mover in the form of a 0.25 Hp electic motor with a motor speed on the 

pineapple test material grip shaft is 350 rpm. Form 4 times the testing with a 

variation of time stripping pineapple skin is 15-20 seconds. 

 

Keywords: Pineapple, Pineapple Skin peeler Manual, Tool peeler Pineapple 

Skin 
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