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INTISARI 

 

Provinsi Kepulauan Bangka Belitung merupakan sebuah daerah yang 

memiliki berbagai macam kuliner. Hal ini membuat masyarakat banyak 

memanfaatkan sector kuliner sebagai sumber mata pencarian. Berbagai kuliner 

yang menggunakan bahan baku kacang tanah diantaranya gado-gado, sate, rujak 

dan sebagainya. Dalam hal tersebut, dibutuhkan tingkat kehalusan yang beragam 

berdasarkan jenis-jenis makanan. Santosa (2017) membuat sebuah mesin 

penggiling kacang dengan motor penggerak berdaya 1 Hp, mesin tersebut mampu 

menggiling kacang sebanyak 25 kg dalam waktu 18,25 menit, namun mesin 

tersebut hanya menggunakan satu tingkat kehalusan saja dengan dimensi 950 mm 

x 300 mm x 910 mm. Mesin yang telah dimodifikasi mengunakan motor 

penggerak ½ Hp dan mesin tersebut, menggunakan tiga tipe mata pisau yaitu 

:mata pisau bilah 2, mata pisau bilah 4 dan mata pisau bilah 5 dengan dimensi 400 

mmx 400 mm x 500 mm. Pengujian dilakukan menggunakan 500 gram kacang 

tanah untuk tiap variasi jumlah bilah mata pisau. Hasil penelitian menunjukan 

waktu yang diperlukan mata pisau bilah 2 yaitu 66 detik, pada mata pisau bilah 4 

yaitu 45 detik dan pada mata pisau bilah 5 yaitu 41 detik. Dengan tingkat 

kehalusan dinilai oleh 10 responden dengan hasil : untuk mata pisau bilah 2 

menghasilkan tingkat kehalusan kasar, mata pisau  bilah 4 menghasilkan tingkat 

kehalusan sedang dan mata pisau bilah 5 menghasilkan tingkat kehalusan halus. 

 

Kata Kunci  : Mesin Penggiling Kacang Tanah, Bilah Mata Pisau, Daya ½   

Hp. 
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ABSTRACT 

 

 

Provincial islands bangka belitung is a region have all kinds of 

culinary. This makes the community often utilized sector culinary as a 

source of a searching eye. Various culinary that uses a raw peanut of them 

gado-gado, broil, rujak and so on. In the, needed level subtlety diverse based 

on the types of food. santosa ( 2017 ) make a nut with a steamroller 1 hp 

engine of helpless the machine to grind beans 25 as much as kg, 18,25 

within minutes but the engine using just one level it with subtlety 

dimensions 950 mm x mm x 300 910 mm. A modified use engine of 1/2 hp 

and the machine using three type blades that: blades, 2 blades the blade slats 

4 and blades slats 5 its dimensions 400 mmx 400 mm x 500 mm. Testing 

conducted using 500 grams peanuts for each. variations in the quantity of 

the blades. The results of the study show how long it would take the blade 

slats 2 namely 66 seconds , on the blade slats 4 namely 45 seconds and on 

the blade 5 slats 41 seconds .To the level of subtlety assessed by 10 people 

with the results of: to the blade slats 2 generate a level of subtlety rough , 

the blade slats 4 generate a level of subtlety is now being constructed and 

the blade slats 5 generate a level of subtlety smooth . 

 

 

Key words: A steamroller peanut, the slats of the blade, power 1/2 hp 
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