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INTISARI

Industri kuliner merupakan sektor strategis bagi perkembangan ekonomi
Indonesia. Khususnya masyarakat kepulauan Bangka Belitung, sekarang ini telah
banyak melakukan usaha rumahan juga bisa dikenal dengan usaha ketering
khususnya keripik. Keripik adalah makanan ringan yang banyak diminati, salah
satunya keripik singkong dan pisang. Proses pada pembuatan keripik singkong
dan pisang tergolong cukup rumit. Dengan ini penulis melakukan penelitian
merancang mesin pengisis singkong dan pisang menggunakan pisau standar pasar
berupa pisau cutter tanpa memakan waktu lama untuk mengganti mata pisau.
Mesin perajang singkong dan pisang yang di buat berdimensi 750 mm x 400 mm
x 900 mm, dengan daya motor ¼ hp, dengan putaran 1400 rpm. Dengan sistem
kerja mata potong yang berbentuk lingkaran berukuran diameter 25 cm dan tebal
4 mm. Bantalan untuk kedudukan mata pisau dengan kemiringan sudut 45º dan
menggunakan baut untuk mencekam pisau agar mudah di setting. Sistem kerja
rotary yaitu piringan/dudukan mata potong berputar sedangkan singkong dan
pisang berukuran 30-60 mm dimasukan dengan bantuan pendorong. Variasi
ketebalan sesuai pengujian adalah 1 mm, 2 mm, dan 3 mm. Dari hal percobaan
didapatkan bahwa pengirisan singkong dari ketiga pengujian waktu yang paling
cepat dihasilkan 2,71 menit untuk kriteria ketebalan 1 mm dengan kapasitas
714,28 gram/menit = 42,85 kg/jam, pisang pengirisan memanjang dari ketiga
pengujian waktu yang paling cepat dihasilkan 2,78 menit untuk kriteria ketebalan
3 mm di dapat kapasitas 702,20 gram/menit = 42,13 kg/jam, pengirisan pisang
bulat dari ketiga pengujian waktu yang paling cepat dihasilkan 2,16 menit dengan
kriteria ketebalan 3 mm di dapat kapasitas 908,15 gram/menit = 54,48 kg/jam.

Kata kunci : Sistem Rotari, Pisang, Singkong.
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ASTRACT

Culinary industry is a strategic dector for Indonesia’s economic growth. In
Bangka Belitung Island Province, recently there have been home industries
producing snacks, one of which is chips. Chips are a popular kind of snack.
Among the most popular chips are cassava and banana chips. The production
process of cassava and banana chips is quite complex. The presen author
conducted a research focusing on designing cassava and banana slicing machine
using a blade commonly used at the traditional market, what is cutter. The
machine is time efficient in that it does not require much time to replace the
blades. This cassava and banana slicer has a 750 mm x 400 mm x 900 mm
dimension, with ¼ hp motor power and 1400 rpm rotation. The slices are circular
with 25 cm diameter and 4 mm thickness. The pad for the blade is at the angle of
45°, and bolts are used to secure the blade so that it is easily set. It works in a
rotary system in which the pad for the blade rotates while the cassava or banana
size 30-60 mm is being inserted with the help of a pushing system. The thickness
variation are 1 mm, 2 mm, 3 mm. Based on the experiment using cassava, it was
known that the shortest slicing time out of all the three slicing conducted is 2.71
minutes for 1 mm thickness with a capacity of 714.28 grams/minute, or 42.85
kg/hour. The bananas were sliced two ways: lengthwise and round wise. For the
lengthwise slicing, the shortest slicing time out of all the three slicing times
conducted is 2.78 minutes for 3 mm thickness with a capacity of 702.20
grams/minutes, or 42.13 kg/hour. For the roundwise slicing, the shortest slicing
time out of all three slicing times conducted is 2.16 minutes for 3 mm thicknes
with a capacity of 908.15 grams/minutes = 54 kg/hour.

Keyword: Rotary System, Banana, Cassava
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