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INTISARI 

 

 

Pengolahan bawang merah yang paling popular adalah dengan diolah 

menjadi bawang goreng. Salah satu tahap pengolahan bawang menjadi bawang 

goreng adalah dengan mengiris bawang dengan ketebalan tertentu untuk 

mendapatkan tekstur yang renyah. Produsen bawang goreng ataupun industri 

kuliner yang memproduksi bawang goreng masih mengiris bawang secara 

manual. Anthoni dkk, (2014) merancang mesin pengiris bawang dengan sistem 

pisau berputar yang dipasang secara vertikal. Menggunakan motor listrik dengan 

daya 0,25 hp. Dimensi mesin 400 mm x 330 mm x 760 mm (p x l x t). 

Menggunakan transmisi Pulley dan Belt dengan putaran pada mata pisau 73,26 

rpm. Mesin tersebut mampu mengiris 1 kg bawang merah dalam waktu 47,36 

detik dengan bawang yang berhasil diiris seberat 0,97 kg dan sisa bawang yang 

tertinggal pada mesin seberat 0,02 Kg atau 2 % dari berat awal bawang. Namun 

dimensi mesin yang sudah ada masih terlalu besar sehingga sulit jika mesin ingin 

dipindah – pindahkan. Oleh karena itu dilakukan lah modifikasi menggunakan 

metode Reverse Engineering. Tujuan dari modifikasi ini adalah mendapatkan 

mesin pengiris bawang yang lebih sederhana dengan kapasitas yang lebih besar 

ataupun minimal sama dengan mesin yang sudah ada. Mesin hasil modifikasi 

memiliki dimensi 270 mm x 300 mm x 580 mm (p x l x t), dengan putaran mata 

pisau 466,67 rpm, serta motor dengan daya 200 watt. Mampu mengiris 1 kg 

bawang dengan waktu 41,95 detik, berat bawang hasil pengirisan 0,95 kg serta 

bawang yang tertinggal pada mesin seberat 0,05 kg atau 5 % dari berat awal 

bawang. 
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ABSTRACT 

 

 

fried onion is the most popular product onion. One of step onions to fried 

uniom is slicing onions with the best thickness to get the crispy texture Producers 

of onions fried or culinary industry still slicing onions manually. Anthoni dkk, ( 

2014 ) designed a system of onion slicer with the rotary blade and installed 

vertically. Using an electrical motor to power by 0.25 hp .Dimensions machine 

400 mm x 330 mm x 760 mm ( p x l x t ).Uses transmission pulley and belt with a 

round on the blade 73.26 rpm.These machine can slice 1 kg of onion. 47,36 

seconds in time. The onion success sliced to the weight of 0,97  and the rest of the 

onion left on machine s 0.02 kg or 2 % of heavy early onions. But the dimensions 

of machine is to big, that it is difficult if the machine want to move. The purpose 

of this project is get a union slicer machine. the onions which is much simpler 

with a capacity that still better and greater. Machine the modification dimension 

270 mm x 300 mm x 580 mm ( p x l x t ), round of the blade 466,67 rpm, and 

motor with a 200 watt. Capable of slicing 1 kg onion with time 41,95 seconds, 

heavy onions results cutting 0,95 kg and the onions which left on a machine that 

weigh kg or 0,05 5 % from heavy early onions. 
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