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INTISARI 

Pengeringan daun gaharu yang dilakukan oleh para petani gaharu masih 

menggunakan cara tradisional yaitu dijemur dibawah sinar matahari yang 

membutuhkan waktu kurang lebih 7 hari agar kering. Namun ada juga petani yang 

mengeringkan daun gaharu dengan menggunakan oven listrik pada suhu 80⁰C yang 

membutuhkan waktu kurang lebih 180 menit tapi tidak kering secara merata, 

sebagian terkena panas dan sebagian lagi tidak terkena panas, dikarenakan rak pada 

oven yang sifatnya diam. Pengeringan daun agar dapat kering secara merata dengan 

merancang sebuah alat yang wadahnya  dapat berputar sehingga daun yang 

dikeringkan dapat terbolak-balik yaitu dengan sistem rotary. Penelitian ini 

bertujuan untuk mengeringkan daun secara merata dan mempercepat pengeringan. 

Motor yang digunakan pada sistem penggerak atau rotary menggungkan motor 

dinamo wiper 12 volt yang dihubungkan dengan wadah penyimpan daun 

menggunakan poros penghubung, elemen pemanas rice coocker dengan daya 300 

watt sebagai sumber panas, yang di atur menggunakan temperatur controller dan 

menggunakan kipas (blower) untuk penyebaran suhu ke ruang pemanas. Agar dapat 

digunakan langsung ke sumber listik, alat ini menggunakan  power supply sehingga 

tegangan yang tidak searah menjadi tegangan searah. Hasil penelitian menunjukan 

bahwa temperatur 80°C, 90°C dan 100°C memberi pengaruh terhadap penurunan 

massa bahan terhadap waktu yang telah ditentukan 150 menit. Semakin tinggi 

temperatur yang digunakan penurunan massa semakin cepat. Hal ini dikarenakan 

perpindahan panas pada bahan semakin cepat sehingga pengupan  air pada bahan 

yang dikeringkan lebih banyak. Hasil dari pengecekan kadar air menunjukan bahwa 

temperatur 90°C dan 100°C kadar air yang memenuhi syarat dalam pembuatan teh 

hijau yaitu maksimal 8% air berdasarkan BSN (Badan Standarisasi Nasional). 

 

Kata Kunci : Teh gaharu, mesin mengering, waktu pengeringan, kadar air 
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ABSTRACT 

 

 

Drying gaharu leaves done by the farmers still use the traditional way of dried 

in the sun which takes approximately 7 days to dry. But there are also farmers who 

dry the eaglewood leaves by using an electric oven at 80⁰C which takes 

approximately 180 minutes but not dry evenly, some exposed to heat and some are 

not exposed to heat, because the rack in the oven is not moving. Drying the leaves 

to dry evenly by designing a tool that the container can rotate so that the dried leaves 

can be turned back and forth with a rotary system. This study aims to dry the leaves 

evenly and speed up the drying. In order for the container to rotate it uses a 12 volt 

wiper dynamo with a rotation of the shaft directly connected to the leaf container, 

a rice coocker heating element with 300 watts of power as a heat source, which is 

controlled using a temperature controller and uses a blower for temperature spread 

to the heating chamber. In order to be used directly to source electricity, this tool 

uses a power supply so that the voltage is not unidirectional to direct voltage. The 

results showed that the temperature of 80 ° C, 90 ° C and 100 ° C gave effect to the 

decrease of material mass to the time set 150 minutes. The higher the temperature 

used the faster the mass decline. This is because the heat transfer in the material 

gets faster so that the water drain on the dried material more. The results of checking 

the moisture content indicate that the temperature of 90 ° C and 100 ° C of eligible 

water content in the manufacture of green tea is a maximum of 8% water based on 

BSN (Badan Standarisasi Nasional). 

 

Keywords: Gaharu tea, dryer, drying time, water content 
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