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ABSTRAK

SELFI. Pemanfaatan Gel Aloe vera dan Ekstrak Jahe sebagai Edible Coating
Buah Jambu Cincalo (Syzygium aqueum) selama Penyimpanan Suhu Ruang.
Dibimbing oleh RIWAN KUSMIADI dan SITTI NURUL AINI.

Syzygium aqueum adalah buah yang memiliki umur simpan yang singkat,
buah ini sudah mulai dikembangkan di Sungailiat, Kepulauan Bangka Belitung.
Umur simpan yang singkat ini disebabkan oleh patogen. Penelitian ini bertujuan
untuk mengetahui pengaruh edible coating yang terdiridari Aloe vera dan ekstrak
jahe terhadap umur simpan Syzygium aqueum.Penelitian ini dilakukan pada bulan
Januari 2018 di Laboratorium Agroteknologi, Fakultas Pertanian, Perikanan dan
Biologi, Universitas Bangka Belitung. Rancangan yang digunakan adalah
rancangan acak lengkap (RAL) satu faktor, yang terdiri dari 5 taraf perlakuan
dengan 4 ulangan. Hasilnya dianalisis dengan analisis sidik ragam dengan tingkat
kepercayaan 95% menggunakan aplikasi DSAASTAT. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa perlakuan konsentrasi Aloe vera dan ekstrak jahe memiliki
pengaruh yang sangat signifikan terhadap penurunan bobot buah dan total padatan
terlarut (TPT) dan tidak berpengaruh nyata terhadap kadar vitamin C. Penyusutan
bobot terendah pada hari ke-3 dan ke-12 setelah aplikasi terdapat pada perlakuan
P3 vyaitu 2,91 g dan 36,63 g. Total padatan terlaruttertinggi terdapat pada
perlakuan PO yaitu 9,98 Brix. Uji organeleptik dilakukan untuk mengetahui
tingkat penerimaan konsumen terhadap Syzygium aqueum, yang dilakukan dengan
uji hedonik meliputi, warna, aroma, tekstur dan rasa daging buah. Perlakuan P3
(Aloe vera 40% Jahe 30%) adalah perlakuan terbaik dengan nilai penerimaan
tertinggi dibandingkan dengan perlakuan lain pada hari ke-6 setelah aplikasi,
dengan skor penerimaan 2 (tidak suka) dan mendekati 3 (agak suka).

Kata kunci: Syzygium aqueum, Edible coating, Aloe vera, Ekstrak Jahe.



ABSTRACT

SELFI. Utilizing of Aloe vera and ginger extract as an edible coating of Cincalo
(Syzygium aqueum) During storage of room temperature. Supervised by RIWAN
KUSMIADI and SITTI NURUL AINI.

Syzygium aqueum is a fruit that has short life time, this fruit have began
developed in Sungailiat, Bangka Belitung Islands. This short life time caused by
patogen. This study is to determine the effect of edible coating consist of Aloe vera
and ginger extract to longtime Syzygium aqueum life time. The research was
conducted in January 2018 at Agrotechnology Laboratory, Faculty of
Agriculture, Fisheries and Biology, University of Bangka Belitung. The design
used was a complete randomized design (RAL) of one factor, consisting of 5 levels
of treatment with 4 replications. The results were analyzed by verbalization with
95% confidence level using DSAASTAT application. The result showed that the
treatment of A.vera concentration and ginger extract had a very significant effect
on weight loss and total soluble solid (TPT) and no significant effect on vitamin C
content. Shrinkage of the lowest weight on day 3 and to 12 after application is
found in treatment P3 that is 2.91 g and 36.63 g. The total high solubility was
present in the PO treatment of 9.98 Brix. The organeleptic test is performed to
determine the level of consumer acceptance of the Syzygium aqueum, which is
done by hedonic test includes, color, aroma, texture and taste of fruit flesh.The
treatment of P3 (Aloe vera 40% Ginger 30%) was the best treatment with the
highest receipt value compared to other treatments on the 6th day after

application, with acceptance score 2 (dislike) and close to 3 (rather like).

Keywords: Syzygium aqueum, Edible coating, Aloe vera, Ginger extract.
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