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INTISARI

Empiang adalah salah satu makanan ringan khas Bangka Belitung yang
terbuat dari ikan dan campuran tepung tapioka serta bahan-bahan lainnya banyak
diburu para wisatawan yang datang ke Bangka Belitung. Empiang yang dijual di
pasaran masih dibuat secara manual sedangkan permintaan konsumen semakin
meningkat. Oleh karena itu dirancang suatu mesin yang dapat digunakan untuk
membuat empiang dengan proses pembuatan yang lebih singkat dan mudah
dioperasikan. Perancangan alat dilakukan dengan metode perancangan French,
menggunakan sistem konveyor dan roll sebagai pemipih adonan. Analisa hasil
dilakukan pada mesin yang telah dibuat untuk mengetahui apakah mesin/alat mampu
bekerja dengan baik. Setelah melakukan 5 kali pengujian dapat disimpulkan bahwa
mesin yang dirancang mampu mencetak adonan empiang sampai dengan 8,010
Kg/jam dan kapasitas output (keberhasilan) 7,140 Kg/jam. Kapasitas ini cukup
memuaskan walaupun mesin ini berukuran kecil, dengan tingkat persentase
keberhasilan 89,28%. Ukuran dan bentuk empiang yang dihasilkan menggunakan
mesin menyerupai atau hampir sama denga  menggunakan manual.

Kata kunci : Empiang, konveyor, roll pemipih
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ABSTRACT

Empiang is one of the typical Bangka Belitung snacks made from fish and
blended tapioca starch and other ingredients hunted by tourists who come to Bangka
Belitung. Empiang sold in the market is still made manually while consumers’
demand is increasing. Therefore, a machine is designed which can be used to make
empiang with the process of making which is shorter and easier to operate. The
design of the tool is done by French designing method, using the conveyor system
and roll as the dough binder. The analysis of the result done on the machine is made
in order to determine whether the machine or tool is able to work properly. After
doing five test, it can be concluded that the designed machine is capable of printing
dough empiang up to 8,010 Kg/hour and output capacity (success) 7,140 Kg/hour.
This capacity is quite satisfactory although this machine is small, with a success rate
of 89.28%. The size and shape of empiang generated using the machine resembles or
is almost the same as using the manual.

Kata kunci : Empiang, conveyor, roll binder
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