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ABSTRAK 

 
Rizky Putri Deshanda (2031411044). Isolasi, Karakterisasi, dan Kemampuan 

Inaktivasi Bakteriofag terhadap Salmonella yang Mengontaminasi Hasil Perikanan 

di Pasar Pagi Pangkalpinang. 

(Pembimbing: Nur Annis Hidayati dan Eka Sari) 

Salah satu sumber bakteri Salmonella pada pangan berasal dari daging ikan yang 

dijual di pasar dengan tingkat sanitasi yang rendah. Kontaminasi Salmonella pada 

pangan menyebabkan infeksi serius pada manusia yang disebut sebagai 

Salmonellosis. Penggunaan bakteriofag merupakan salah satu upaya penanganan 

Salmonellosis. Penelitian ini bertujuan untuk mengisolasi dan mengarakterisasi fag 

Salmonella, dan mengukur kemampuan inaktivasinya terhadap bakteri Salmonella 

yang diisolasi dari hasil perikanan di pasar tradisional Pasar Pagi Pangkalpinang. 

Isolasi bakteriofag telah dilakukan secara eksplorasi pada tiga sumber air dengan 

kriteria sebagai ekosistem alami dari bakteri inangnya dan tidak mengandung 

polutan, seperti deterjen dan limbah minyak. Fag hanya berhasil diisolasi dari salah 

satu sumber air yaitu aliran air di sekitar Gedung FPPB, Universitas Bangka 

Belitung. Karakterisasi fag meliputi karakteristik morfologi plak (ukuran diameter 

dan bentuk plak) serta kisaran inang fag. Fag yang ditemukan mempunyai kisaran 

inang yang luas, yaitu Salmonella, Staphylococcus aureus dan Escherichia coli. 

Seluruh isolat fag mampu melisiskan Salmonella secara efektif dengan persentase 

penurunan Salmonella berkisar antara 14,86-31,29% selama 12 jam. 

Kata kunci: bakteriofag, Salmonella, hasil perikanan, pasar tradisional 
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ABSTRACT 

 
Rizky Putri Deshanda (2031411044). Isolation, Characterization, and Inactivation 

Ability of Bacteriophages to Salmonella Contaminates Fishery Product in Pasar 

Pagi Market, Pangkalpinang. 

(Supervised by Nur Annis Hidayati and Eka Sari) 

 

One of sources from Salmonella cotamination in food comes from fishery product 

or seafood sold by the traditional market with low sanitation. Salmonella 

contamination in food can cause infection to human, which is known as 

Salmonellosis. Application of bacteriophage is one of many treatments to against 

Salmonellosis. This research aims to isolate and characterize Salmonella phage, and 

measure its inactivation ability to Salmonella sp. isolated from fishery product of 

traditional market Pasar Pagi Pangkalpinang. Bacteriophage isolation was done 

exploratively on three sources of water with requirements that water sample is the 

natural habitat of Salmonella and doesnt contain polutants such as detergent and oil 

waste. Salmonella phages were succesfully found from sample of water around 

forest near FPPB campus building, University of Bangka Belitung. Phages 

characterization were defined by plaque morphology (plaque diameter size and 

plaque shape) and phage host range. Phages found, have broad host range, are able 

to lyse Salmonella, Staphylococcus aureus, and Escherichia coli. All phages are 

able to lyse Salmonella effectively with reducing percentage ranges between 14,86-

31,29% up to 12 hours. 

Keywords: bacteriophage, Salmonella, fishery product, traditional market 
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