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ABSTRAK

Vega Lestari (2061311041). Efektivitas Beberapa Sumber p-karoten yang
dicampurkan pada Pakan Terhadap Peningkatan Kecerahan Warna lkan Mas Koki
(Carassius auratus). (Pembimbing: Suci Puspita Sari, S.Si, M.Si dan Ardiansyah
Kurniawan, S.Pi, M.P)

Ikan Mas Koki (Carassius auratus) merupakan salah satu ikan hias yang
banyak diminati karena memiliki bentuk tubuh yang lucu, bermata besar sedikit
menonjol dan warna tubuh menarik. Kendala utama yang sering dihadapai para
pembudidaya dan penggemar ikan hias yaitu warna ikan memudar apabila dipelihara
dalam waktu yang lama. Pemberian pakan buatan yang dicampurkan dengan tepung
labu, wortel dan spirulina yang mengandung karotenoid merupakan salah satu upaya
dalam peningkatan warna ikan Mas Koki. Penelitian ini bertujuan untuk menguji
efektivitas dan menentukan pengaruh terbaik dari beberapa sumber p-karoten yang
dicampurkan pada pakan terhadap peningkatan kecerahan warna pada ikan Mas Koki.
Penelitian ini menggunakan ikan Mas Koki strain Tosa ukuran £ 4 cm. Penelitian ini
menggunakan metode eksperimental Rancangan Acak Lengkap dengan lima
perlakuan dan tiga kali ulangan. Perlakuan yang diberikan yaitu kontrol negatif dan
positif, 3% tepung wortel, 3% tepung labu kuning, 3% tepung spirulina. Parameter
yang diamati meliputi tingkat kecerahan warna pada tubuh ikan yang diukur dengan
menggunakan Color picker.  Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan
beberapa sumber p-karoten pada pakan memberikan efektivitas yang sama dalam
peningkatan kecerahan warna ikan Mas Koki (Carassius auratus).

Kata Kunci: warna, tepung wortel, tepung labu,tepung spirulina dan ikan Mas Koki



ABSTRACT

Vega Lestari (2061311041). The effectiveness of different sources of -
carotene mixed on feed to improve the color brightness of goldfish (Carassius
auratus). (Supervised by: Suci  Puspita Sari, S.Si, M.Si and Ardiansyah
Kurniawan, S. Pi, MP)

Goldfish (Carassius auratus) is one of ornamental fish that much in demand
because it has a funny body shape, big eyes slightly prominent and interesting color
body. The main problem is often faced by the aquaculturis and fans of ornamental
fish that faded fish colors if maintained in a long time. Artificial feeding mixed with
pumpkin flour, carrots and spirulina that contain carotenoids isone efforts in
improving the color of Goldfish. This study aimed to evaluade the effectiveness and
determined the best effect of several sources of j-carotene mixed on feed to improve
the color brightness of Goldfish. This research uses a Goldfish strains Tosa size + 4
cm size. This research was designed using completely Randomized Design (CRD)
with five treatments and three replications. The treatment is negative and positif
control, feed with aditional 3% carrot flour, 3% pumpkin flour and spirulina flour.
Parameters was measured using Color picker to observed colouration enhance from
body. The results showed that the addition of different s-carotene source mixed on
feed provide the same effectiveness to improvied the brightness of
goldfish (Carassius auratus).

Keywords: colour, carrot flour, pumpkin flour, spirulina flour, Carassius auratus
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