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ABSTRAK

Kartika (2061311021). Identifikasi Isi Lambung lkan Cempedik dari Sungai
Lenggang, Belitung Timur. (Pembimbing : Ardiansyah Kurniawan S.Pi., MP
dan Suci Puspita Sari, S.Si., M.Si).

Ikan Cempedik merupakan salah satu jenis ikan lokal yang terdapat di
perairan sungai Lenggang kecamatan Gantung, kabupaten Belitung Timur. Ikan
Cempedik mempunyai ciri berupa titik hitam di dekat ekornya dan memiliki
warna sisik keemasan. Penelitian ini bertujuan untuk mendeskripsikan jenis-jenis
pakan alami yang menjadi makanan ikan Cempedik dan mendeskripsikan tipe
makan ikan Cempedik. Data yang diperoleh diolah menggunakan Microsoft Excel
2007 dan metode yang digunakan adalah metode deskriptif kuantitatif. Hasil
penelitian menujukkan bahwa, makanan utama ikan Cempedik pada bulan
Desember 2015 adalah Treubaria sp (Chlorophyceae) dengan frekuensi kejadian
33%, sedangkan makanan utama pada bulan Desember 2016 adalah Microcystis
sp (Cyanophyceae) dengan frekueunsi kejadian 42%, Fragilaria sp
(Bacillariophyceae) dengan frekuensi 36%, dan ikan ini termasuk golongan ikan
herbivora.

Kata kunci : ikan Cempedik, isi lambung, pakan alami, frekuensi kejadian



ABSTRACT

Kartika (2061311021). Identification of stomach contents of Cempedik in
Lenggang river, East Belitung. (Supervised : Ardiansyah Kurniawan, S.Pi., MP
and Suci Puspita Sari, S.Si., M.Si).

Cempedik is the one of local fish species found in waters of Lenggang
river Gantung district, East Belitung. Cempedik has a characteristic of a black
spot near its tail and has a golden scales color. The purpose of this study aims to
describe the types of natural food of Cempedik food and describe the type of
eating Cempedik. Data obtained was processed using Microsoft Excel 2007 and
the method used is descriptive quantitative. The results showed that the main food
of Cempedik in December 2015 is Treubaria sp (Chlorophyceae) with the
frequency of occurrence 33%, while the main food in December 2016 is
Microcystis sp (Cyanophyceae) with the frequency of occurrence 42%, and
Fragilaria sp (Bacillariophyceae) with the frequency of occurance 36%, this fish
belongs to the herbivore fish group.

Keyword : Cempedik, stomach contents, natural food, frequency of occurence
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