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ABSTRAK 

 

NUR SALMA ROSADI.  Pengaruh Pemotongan Tangkai dan Mahkota Setelah 

Panen terhadap Ketahanan dan Kualitas Buah Nenas (Ananas comosus L.). 

Dibimbing oleh ISMED INONU dan GIGIH IBNU PRAYOGA. 

Buah nenas termasuk komoditi buah non klimaterik dimana buah tersebut 

mudah rusak, susut dan cepat busuk, Sehingga memerlukan penanganan pasca 

panen yang tepat. Pemasaran nanas biasanya mempertahankan tangkai dan 

mahkota buah yang masih melekat pada nanas. Tujuan dari penelitian ini adalah 

untuk mengetahui perlakuan terbaik untuk ketahanan dan kualitas buah nenas 

setelah panen. Penelitian ini telah dilakukan pada bulan April 2017 - Juni 2017 di 

Laboratorium Kebun Percobaan dan Penelitian dan Laboratorium MIPA Fakultas 

Pertanian, Perikanan dan Biologi Universitas Bangka Belitung. Penelitian ini 

menggunakan metode eksperimen dengan Rancangan Acak Kelompok (RAK) 

Faktorial dengan dua faktor perlakuan. Faktor pertama adalah mahkota dengan 3 

taraf perlakuan pemotongan dan faktor kedua adalah pemotongan tangkai dengan 

5 taraf perlakuan.  Pemotongan tangkai dan mahkota untuk peubah ketahanan 

perlakuan yang paling tahan adalah perlakuan panjang tangkai 6 cm,10 cm dan ½ 

mahkota, tanpa mahkota.. Pemotongan tangkai dan mahkota untuk peubah 

kualitas perlakuan yang paling bagus kualitasnya adalah perlakuan panjang 

tangkai 6 cm, 10 cm dan ½ mahkota, tanpa mahkota.  

 

Kata Kunci: nenas, pemotongan, kualitas, pasca panen 

 

 



ABSTRACT 

NUR SALMA ROSADI.  The Effect of Cutting Stems and Crowns after Harvest 

against The Durability and Quality of Pineapple Fruit (Ananas comosus L.). by 

ISMED INONU and GIGIH IBNU PRAYOGA 

Pineapple fruit include is a fruit commodity that non- climaterik perishable, 

shrinkage and fast decay. Marketing pineapple usually retains stalk and fruit 

crown still attached to the pineapple. The aim of this research is to know the best 

treatment for the durability and quality of pineapple after harvest. This research 

had been conducted April 2017 - June 2017 at Laboratory of Experimental Garden 

and Research and Laboratory of MIPA Faculty of Agriculture, Fishery and 

Biology at Bangka Belitung University. This research used experimental method 

with Randomized Block Design (RBD) Factorial with two treatments factors. 

First factor is the crown with 3 levels of treatment and the second factor is cutting 

the length of the stem with 5 levels of treatment. The Cutting of stalks and crowns 

for the most resistance from disease are the long stalk treatment of 6 cm, 10 cm 

and ½ crown, without crown.. Cutting of stems and crowns for the best quality of 

pineapple are the length of the stalk 6 cm, 10 cm and ½ crown, without crown. 

  

Keyword : Pineapple, Cutting, Quality, Post harvest 
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