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INTISARI 

 

Dalam olahan gado - gado terdapat salah satu bahannya yaitu wortel. Wortel 

tersebut harus dirajang dengan ukuran panjang 6 – 7 cm dan tebal 1 – 2 mm, 

namun sistem yang masih ada kebanyakan masih menggunakan sistem manual. 

Sebelumnya sudah ada sebuah mesin perajang wortel , tetapi mata pisau yang pakai 

kurang tajam, dimensi pada mesin ini terlalu besar serta menggunakan motor listrik 

dengan daya yang terlalu besar sehingga kurang cocok untuk digunakan. Oleh 

karena itu dilakukan pemodifikasian dari mesin sebelumnya dengan menggunakan 

teknik mirip metode reverse engineering dengan mengubah bentuk mata pisau 

serta dimensinya yaitu 450 mm x 455 mm x 305 mm (t x p x l) dengan 

menggunakan daya motor listrik 0,25 HP. Sistem kerja dari mesin ini adalah mata 

pisau di tempelkan pada dudukan mata pisau yang berbentuk bulat berputar searah 

jarum jam dengan kecepatan 350 rpm. Saat mata pisau berputar wortel dimasukan 

dari hooper input yang dibuat pada bagian atas mesin. Hasil penelitian menunjukan 

bahwa dengan menggunakan mesin ini, untuk merajang 1 kg wortel dibutuhkan 

rata – rata waktu 48 detik dengan kriteria rata – rata keberhasilan yaitu 4,75% 

wortel terajang baik, 2,33% terajang cukup baik dan 92,91% terajang kurang baik. 

Jika dibandingkan dengan mesin perajang wortel yang sudah ada sebelumnya yang 

membutuhkan rata – rata waktu 412 detik maka mesin ini dapat merajang wortel ±8 

kali lebih cepat. 

 

Kata kunci : mesin perajang wortel, perajang, wortel 
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ABSTRACT 
 

Carrot is one of the ingredients for gado – gado (Indonesian – style salad with 

peanut dressing). The carrot is supposed to be chopped into sticks approximately 6 

– 7 cm long and 1 – 2 mm thick. However, most pople still chop carrots manually. 

There is a carrot chopping machine, but it use dull blade, produces bigger 

dimension, and employs big electric motor that use too much power, hence 

impractical to use. Therefore, modification of the machine is done using a similar 

technique to reverse engineering by changing the shape of the blade and the 

dimension to 450 mm x 455 mm x 305 mm (h x l x t), powered by a 0,25 HP 

electric motor. The machine system works by placing the blade in the round blade 

holder, which rotates in 350 rpm speed. The carrots are inserted into the entrance 

hole at the top of machine. The research results show that the machine can chop 1 

kg of carrots in approximately 48 second, with the average success rate of 4,75% 

good quality julienned carrots, 2,33% satisfactory julienned, and 92,91% 

unsatisfactory julienned carrots. Compared to the previous machine that takes 

around 412 seconds to chop 1 kg of carrots, the current machine can chop carrots 

±8 times faster. 

 

Keywords : carrot chopping machine, chopper, carrot 
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