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INTISARI

Kebanyakan dari pedagang atau pengusaha yang mengolah makanan
pempek masih menggunakan cara manual dengan peralatan sederhana, yakni
menggunakan pisau yang biasa digunakan didapur, sehingga tingkat produktivitas
rendah. Untuk itu diperlukan sebuah mesin yang dapat memotong pempek untuk
memudahkan dan meringankan para pedagang atau pengusaha pempek dalam
proses pemotongan pempek, maka perlu merancang mesin pemotong pempek.
Pemotongan pempek menggunakan sistem press dilengkapi mata pisau stainless
stell berjumlah 11, berbentuk leter L dengan panjang 13,5 cm, tinggi 2 cm, tebal 2
inch, plat penekan stainless stell dengan ketebalan 3 inch, menggunakan motor
listrik berdaya 0,25 Hp dengan v-belt dan pulley sebagai transmisi gaya.
Penelitian ini dilakukan untuk mengetahui kapasitas mesin. Hasil penetian
menunjukkan bahwa mesin mampu memotong pempek dengan kapasitas sampai
5.682 gram/menit untuk pempek berdiameter ± 3 cm, dan berturut-turut kapasitas
mesin untuk pempek berdiameter ± 3,5 cm, ± 4 cm adalah 4.800 gram/menit dan
4.290 gram/menit.

Kata Kunci : Pempek, Sistem Press, Motor Listrik
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ABSTRACT

Most of the traders or entrepreneurs who make food for pizza still use
manual with simple equipment, the use of knives used in the kitchen, so the low
productivity level. It required a machine that can cut pempek to facilitate and ease
the traders or businessmen pempek pempek in the cutting process, it is necessary
to design cutting machine pempek. Cutting pempek press system using stainless
steel blades include a total of 11, in form of letter L with a length of 13.5 cm,
height 2 cm thick, 2 inch, a pressure plate stainless steel with a thickness of 3
inches, using a powerful electric motor with 0.25 Hp v -belt and pulley as the
transmission of force. This study was conducted to determine the capacity of the
machine.± 3 cmAnd successively to pempek diameter engine capacity± 3.5 cm, ±
4 cm is 4.800 g / min and 4.290 g / min.

Keywords: Pempek, Press Systems, Electric Motors
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